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ผลงานที่จะขอรับการประเมินเพื่อขอรับเงินประจำตำแหน่ง
เรื่องที่ 1
1. ชื่อผลงาน 
    การศึกษาปริมาณเชื้อจุลินทรีย์กับขั้นตอนการล้างตีนไก่ ในโรงฆ่าไก่เพื่อการส่งออกไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน
    The Study on microbiological populations and chicken paws washing process in Chicken slaughter house export to the People's Republic of China
    ปีที่ดำเนินการ พ.ศ. 2563
2. ความสำคัญและที่มาของปัญหาที่ทำการศึกษา
อุตสาหกรรมโรงฆ่าสัตว์ปีกในประเทศไทย เป็นที่ยอมรับและสามารถส่งออกสินค้าสัตว์ปีกไปยังประเทศต่าง ๆ ทั่วโลก สร้างมูลค่าการส่งออกในแต่ละปีได้จำนวนมาก ซึ่งในกระบวนการผลิตสินค้าเนื้อไก่ในอุตสาหกรรมโรงฆ่าสัตว์ปีก มีขั้นตอนการล้างซากเป็นกระบวนการสำคัญและเป็นขั้นตอนที่มีประสิทธิภาพในการลดการปนเปื้อนของซากไก่ได้ (Stefani et al, 2014) ทั้งนี้มีการศึกษาว่าระบบการล้างซากหลายครั้งในโรงฆ่าสัตว์ปีกจะช่วยลดปริมาณเชื้อ Campylobacter spp. ได้ (Bashor et al., 2004) โดยปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ในสินค้าจะเป็นเกณฑ์การกำหนดการส่งออกสินค้าไปยังแต่ละประเทศ โดยเฉพาะการส่งออกเนื้อสัตว์ปีกและชิ้นส่วนสัตว์ปีกแช่แข็งไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน ซึ่งเป็นประเทศที่มีมูลค่าการส่งออกอันดับหนึ่งในตลาดการส่งออกสินค้าเกษตรกรรม (กสิกรรม,ปศุสัตว์,ประมง) กว่า 189,844 ล้านบาท ในปี 2562 (มูลค่าการส่งออกสินค้าปศุสัตว์ไปยังตลาดส่งออกต่าง ๆ กระทรวงพานิชย์, 2563) มีการกำหนดค่าปริมาณจุลินทรีย์ในสินค้าชิ้นส่วนสัตว์ปีกจากไทยตามข้อตกลงระหว่างประเทศ (พิธีสารระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยกับสำนักงานศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีนว่าด้วยหลักเกณฑ์การตรวจสอบ การกักกันและสุขอนามัยทางสัตวแพทย์ เพื่อการส่งออกเนื้อสัตว์ปีกแช่แข็งและชิ้นส่วนสัตว์ปีกจากประเทศไทยไปประเทศจีน, 2561) ซึ่งสินค้าตีนไก่เป็นหนึ่งในรายการสินค้าชิ้นส่วนสัตว์ปีกจากไทยตามข้อตกลงและเป็นสินค้าผลพลอยได้ (By product) ที่สำคัญจากกระบวนการผลิตเนื้อไก่ในโรงฆ่าสัตว์ปีก ที่สามารถเพิ่มมูลค่าการส่งออกของผลพลอยได้จากโรงฆ่าสัตว์ปีก ทั้งนี้ข้อมูลการศึกษาปริมาณเชื้อจุลินทรีย์และขั้นตอนการล้างตีนไก่ในกระบวนการผลิตสินค้าตีนไก่ยังมีจำกัด ดังนั้นการศึกษาเปรียบเทียบปริมาณเชื้อจุลินทรีย์กับขั้นตอนการล้างตีนไก่ในขั้นตอนการผลิตสินค้าตีนไก่แช่แข็งในโรงฆ่าไก่เพื่อการส่งออกไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน จะทำให้ทราบข้อมูลการผลิตพื้นฐานที่สามารถลดปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนให้อยู่ในระดับที่สอดคล้องกับค่าจุลินทรีย์ที่กำหนดในสินค้าส่งออก เพื่อให้การผลิตมีความสอดคล้องตามข้อกำหนดของประเทศคู่ค้าและกระบวนการผลิตมีความคุ้มค่าทางเศรษฐกิจ3. วัตถุประสงค์ในการศึกษาเพื่อเปรียบเทียบขั้นตอนการผลิตและปริมาณน้ำล้างขาซีในโรงเชือดสัตว์ปีกเพื่อการส่งออก .

4. ความรู้ทางวิชาการ หรือแนวคิดหรือหลักทฤษฎีที่ใช้ในการดำเนินการ
1. NATIONAL STANDARD OF THE PEOPLE’S REPUBLIC OF CHINA National food safety standard – Hygienic specifications for slaughtering and processing of livestock and poultry (GB 12694-2016)

2. พิธีสารระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยกับสำนักงานศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีนว่าด้วยหลักเกณฑ์การตรวจสอบ การกักกันและสุขอนามัยทางสัตวแพทย์ เพื่อการส่งออกเนื้อสัตว์ปีกแช่แข็งและชิ้นส่วนสัตว์ปีกจากประเทศไทยไปประเทศจีน

3. รายชื่อประเทศหรือผู้ส่งออกเนื้อสัตว์ที่ตรงตามข้อกำหนดของจีน เข้าถึงได้จาก http://www.customs.gov.cn/customs/jyjy/jckspaq/xxfw63/jckrljgzyxx/2679965/index.html


4. มูลค่าการส่งออกสินค้าปศุสัตว์ไปยังตลาดส่งออกต่าง ๆ กระทรวงพานิชย์ ในปี 2562 เข้าถึงได้จาก https://www.moc.go.th/index.php/flower-service-all-8/category/category-product004-2.html

5. Bashor, M. P., et al., 2004. Effects of carcass washers on Campylobacter contamination in large broiler processing plants. Poultry. Science. 83:1232–1239.

6. Lenita Moura Stefani et al. 2014. Trimming and washing poultry carcass to reduce microbial contamination: A comparative study. Poultry Science 93 :3119–3122
5. วิธีการหรือขั้นตอนการศึกษา
1. วางแผนศึกษาข้อมูล ระเบียบ ข้อกำหนดของประเทศไทยและประเทศคู่ค้า และเอกสารอ้างอิง และประสานงานโรงฆ่าไก่ที่ได้รับการขั้นทะเบียนเพื่อการส่งออกสินค้าตีนไก่ไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน
2. รวบรวมข้อมูลรายละเอียดขั้นตอนการล้างตีนไก่ และข้อมูลการเก็บตัวอย่างปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ก่อน และหลังขั้นตอนการล้างตีนไก่ โดยเลือกโรงฆ่าไก่ที่ได้รับการขั้นทะเบียนเพื่อการส่งออกสินค้าตีนไก่ไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน
3. วิเคราะห์ข้อมูลที่ได้รับ ปัญหา อุปสรรคและข้อจำกัดจากการศึกษา
4. สรุปผลการศึกษา
6. ผู้ร่วมดำเนินการ    (1) นางสาวประวีณ บุญวัชรชัย 

สัดส่วนผลงาน 60 %
                            (2) นางสาววรามล ใช้พานิช 


สัดส่วนผลงาน 40%
7. ระบุรายละเอียดเฉพาะงานในส่วนที่ผู้ขอรับการประเมินเป็นผู้ปฏิบัติ
1. ศึกษาและรวบรวมข้อมูลทางวิชาการที่เกี่ยวข้อง
15 %
2. รวบรวมข้อมูลจากสถานประกอบการ

15 %
3. วิเคราะห์ข้อมูลและสรุปผลการศึกษา

15 %
4. จัดทำรายงานและเผยแพร่การศึกษา 

15 %
8. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ (กรณีเป็นผลงานที่อยู่ระหว่างศึกษา)

1. เพื่อศึกษาปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ที่พบก่อน-หลัง ขั้นตอนการล้างตีนไก่ โดยเปรียบเทียบปริมาณเชื้อจุลินทรีย์กับขั้นตอนการล้างตีนไก่  
2. เพื่อศึกษาหาแนวทางและวิธีการลดปริมาณการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในขั้นตอนการผลิตสินค้าตีนไก่
9.ระบุผลสำเร็จของงาน หรือผลการศึกษา (กรณีที่เป็นผลงานที่ดำเนินการเสร็จแล้ว)
-
10. ความยุ่งยากในการดำเนินการ/ปัญหา/อุปสรรค
1. โรงงานเป็นผู้ดำเนินการเก็บส่งตัวอย่าง จึงทำให้อาจเกิดการคลาดเคลื่อนระหว่างการเก็บตัวอย่างส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการได้
2. โรงงานเป็นผู้เลือกห้องปฏิบัติการที่ใช้ในการตรวจตัวอย่าง ทั้งนี้ต้องเป็นห้องปฏิบัติการที่ได้รับการรับรองระบบห้องปฏิบัติการจากกรมปศุสัตว์ แต่ความแตกต่างของแต่ละห้องปฏิบัติการอาจทำให้เกิดความคลาดเคลื่อนในการตรวจตัวอย่างได้
11. การนำไปใช้ประโยชน์ หรือคาดว่าจะนำไปใช้ประโยชน์
1. เพื่อเป็นข้อมูลพื้นฐานให้แก่ผู้ตรวจประเมินระบบ GMP และ HACCP ในสถานประกอบการเพื่อการส่งออก ให้ทราบถึงรายละเอียดในกระบวนการผลิตสินค้าตีนไก่ในโรงฆ่าสัตว์ปีกเพื่อการส่งออก และสามารถนำข้อมูลมาใช้ประกอบการตรวจประเมินโรงงานเพื่อการส่งออก
           2. เพื่อให้สถานประกอบการโรงฆ่าสัตว์ปีกเพื่อการส่งออกสามารถนำข้อมูลไปพิจารณาปรับปรุงกระบวนการผลิตสินค้าตีนไก่ในสถานประกอบการให้มีความเหมาะสม ได้สินค้าที่มีคุณภาพปลอดภัยต่อผู้บริโภค และเกิดความคุ้มค่าทางเศรษฐกิจในกระบวนการผลิต
ขอรับรองว่าผลงานดังกล่าวข้างต้นเป็นความจริงทุกประการ
ลงชื่อ…………………………………………………..

(นางสาวประวีณ บุญวัชรชัย)

                      ผู้เสนอผลงาน
..….…..…./…………….……….../….……….

ขอรับรองว่าสัดส่วนหรือลักษณะงานในการดำเนินการของผู้เสนอข้างต้นถูกต้องตรงกับความจริง
ทุกประการ
ลงชื่อ…………..……………….……………………




           (นางสาววรามล ใช้พานิช)




  ตำแหน่ง นายสัตวแพทย์ชำนาญการ       


 

        ผู้ร่วมดำเนินการ





     ………../……………………./…………..




ได้ตรวจสอบแล้วขอรับรองว่าผลงานดังกล่าวข้างต้นถูกต้องตรงกับความเป็นจริงทุกประการ
ลงชื่อ………………………………………..



ลงชื่อ…………………………………………..

           (นายอนุชา มุมอ่อน)



           (นายโสภัชย์ ชวาลกุล)

ตำแหน่ง ผู้อำนวยการกลุ่มรับรองด้านการปศุสัตว์  ตำแหน่ง ผู้อำนวยการสำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์
   ……………./…….……/…………..

    
                   …………/…………../………...

  (ผู้บังคับบัญชาที่ควบคุมดูแลการดำเนินการ)
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ผลงานที่จะขอรับการประเมินเพื่อขอรับเงินประจำตำแหน่ง
เรื่องที่ 2
1. ชื่อผลงาน 
    คู่มือการตรวจรับรองระบบ GMP ในสถานประกอบการโรงฆ่าสัตว์ปีก และโรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีก สำหรับผู้ตรวจประเมิน
    (Manual of GMP certification in poultry slaughterhouses and poultry cutting plant for auditors)    
    ปีที่ดำเนินการ 2563

2. ความสำคัญและที่มาของปัญหาที่ทำการศึกษา

ประเทศไทยมีผู้ประกอบการธุรกิจเกี่ยวกับการส่งออกเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์จากปศุสัตว์เป็นจำนวนมาก และมีแนวโน้มที่จะเพิ่มจำนวนมากขึ้น กรมปศุสัตว์มีหน้าที่ในการตรวจสอบ กำกับดูแล ควบคุมคุณภาพเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์จากปศุสัตว์ส่งออกให้เป็นไปตามกฎระเบียบของประเทศคู่ค้า และเป็นหน่วยงานที่ดำเนินการด้านการรับรองระบบ การจัดการสุขลักษณะที่ดีในสถานประกอบการ Good Manufacturing Practice, (GMP) 


ปัจจุบันมีโรงฆ่าสัตว์ปีก และโรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีกเพื่อการส่งออกที่ได้รับการรับรองระบบ GMPเพื่อการส่งออกทั้งสิ้นจำนวน 48โรงงาน โดยขอบข่ายการรับรองดังกล่าว เป็นไปตามหลักการปฏิบัติงานที่ดีในโรงงานผลิตอาหาร ตามมาตรฐาน Codex Alimentarius. Recommended International Code of Practice General Principles of Food Hygiene ตามการกำหนดมาตรฐานสินค้าเกษตร ของสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ ร่วมกับข้อกำหนดของกรมปศุสัตว์ ข้อกำหนดของประเทศคู่ค้ากลุ่มสหภาพยุโรป และประเทศญี่ปุ่น

เนื่องจากการดำเนินงานในแต่ละขั้นตอนมีรายละเอียดการปฏิบัติงานและต้องติดต่อประสานงานกับผู้ประกอบการ จึงมีความสำคัญที่ผู้ปฏิบัติงานจะต้องมีความรู้ ความเข้าใจ ทักษะ และประสบการณ์ในการดำเนินงานตามวิธีการปฏิบัติงาน ขั้นตอนการตรวจประเมิน การพิจารณาให้การรับรอง และขั้นตอนต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ จึงเป็นที่มาของการจัดทำแนวทางการตรวจประเมินสถานประกอบการเพื่อการส่งออกที่ขอรับการรับรองจากกรมปศุสัตว์สำหรับเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์ เพื่อเป็นแนวทางในการดำเนินการของผู้ตรวจประเมิน ให้สามารถนำไปประยุกต์ใช้ในการตรวจประเมินสถานประกอบได้อย่างถูกต้องและเหมาะสมและสอดคล้องกับระเบียบกรมปศุสัตว์ว่าด้วยการขอรับและออกใบรับรองระบบ GMP และระบบ HACCP ในสถานประกอบการเพื่อการส่งออกพ.ศ. 2562
3. วัตถุประสงค์ในการศึกษา 
เพื่อเป็นแนวทางให้กับผู้ตรวจประเมิน ในการตรวจประเมินสถานประกอบการโรงฆ่าสัตว์ปีก และโรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีกเพื่อการส่งออกที่ขอรับการรับรองจากกรมปศุสัตว์
4. ความรู้ทางวิชาการ หรือแนวคิดหรือหลักทฤษฎีที่ใช้ในการดำเนินการ
การจัดทำบทนำ นิยาม หลักเกณฑ์และเงื่อนไขในการรับรอง คุณสมบัติของผู้ประกอบการ การขอรับการรับรอง คุณสมบัติหน้าที่ความรู้และทักษะของผู้ตรวจประเมิน ขั้นตอนการตรวจประเมิน การตัดสินของคณะกรรมการพิจารณาผลการตรวจประเมิน คุณสมบัติหน้าที่ของคณะกรรมการพิจารณาผลการตรวจประเมิน การจัดทำใบรับรอง ข้อกำหนดและหลักเกณฑ์สำหรับการตรวจประเมินในโรงเชือดสัตว์ปีก และโรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีกเพื่อการส่งออกและแบบฟอร์มต่าง ๆที่เกี่ยวข้อง  ศึกษาและรวบรวมข้อมูลการตรวจรับรอง กฎระเบียบที่เกี่ยวข้องสำหรับการรับรองการจัดการสุขลักษณะที่ดีสำหรับสถานประกอบการเพื่อการส่งออกที่ขอรับการรับรองจากกรมปศุสัตว์ ให้เป็นไปตามข้อกำหนดของกรมปศุสัตว์ และของประเทศคู่ค้า  
5. วิธีการหรือขั้นตอนการศึกษา
1. ศึกษาข้อมูล รวบรวมเอกสาร และข้อกำหนดที่เกี่ยวข้องกับการรับรองระบบ GMP ในโรงฆ่าสัตว์ปีก และโรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีกเพื่อการส่งออกที่ขอรับการรับรองจากกรมปศุสัตว์
2. เรียบเรียงข้อมูลที่ได้ พร้อมจัดทำเป็นรูปเล่ม
3. นำไปเผยแพร่ในเว็ปไซด์สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์
6. ผู้ร่วมดำเนินการ
(1) นางสาวประวีณ บุญวัชรชัย สัดส่วนผลงาน 40%
(2) นางสาววรามล ใช้พานิช สัดส่วนผลงาน 60% 
7. ระบุรายละเอียดเฉพาะงานในส่วนที่ผู้ขอรับการประเมินเป็นผู้ปฏิบัติ
1. วางแผน     



10%

2. รวมรวมและเรียบเรียงข้อมูล

15%

3. สรุปและจัดทำรายงาน


15%

8. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ (กรณีเป็นผลงานที่อยู่ระหว่างศึกษา)
1. สร้างความเชื่อมั่นให้กับผู้ประกอบการ ต่อกระบวนการรับรองระบบ ในโรงฆ่าสัตว์ปีก และโรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีก ให้เป็นไปตามข้อกำหนด โดยเจ้าหน้าที่ของกรมปศุสัตว์
2. ผู้ตรวจประเมิน สามารถใช้เป็นเอกสารอ้างอิง และปฏิบัติงานเป็นไปในแนวทางเดียวกัน
9.ระบุผลสำเร็จของงาน หรือผลการศึกษา (กรณีที่เป็นผลงานที่ดำเนินการเสร็จแล้ว) -
10. ความยุ่งยากในการดำเนินการ/ปัญหา/อุปสรรค
1. ข้อกำหนดของประเทศคู่ค้า มีหลากหลายประเทศ และบางประเทศมีการเปลี่ยนแปลงข้อกำหนด จึงต้องใช้ระยะเวลาในการอ่าน ทำความเข้าใจและรวบรวมข้อมูล
2. คู่มือฉบับนี้ อ้างอิงตามระเบียบกรมปศุสัตว์ว่าด้วยการขอรับและออกใบรับรองระบบ GMP และระบบ HACCP ในสถานประกอบการเพื่อการส่งออกพ.ศ. 2562 ซึ่งเป็นระเบียบใหม่ และอาจมีช่องว่างของการตีความ จึงต้องรวบรวมข้อมูลที่เป็นปัญหาและอุปสรรคในการนำระเบียบไปประยุกต์ใช้กับการปฏิบัติงานของคณะผู้ตรวจประเมิน เพื่อจัดทำคู่มือการปฏิบัติงานอย่างรัดกุมมากยิ่งขึ้น
11. การนำไปใช้ประโยชน์ หรือคาดว่าจะนำไปใช้ประโยชน์
1. ลดเวลาและค่าใช้จ่ายในการตรวจรับการรับรองสุขลักษณะที่ดีสำหรับสถานประกอบการเพื่อการส่งออกที่ขอรับรองจากกรมปศุสัตว์
2. โรงฆ่าสัตว์ปีก และโรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีกเพื่อการส่งออกที่ได้รับการรับรองโดยกรมปศุสัตว์มีจำนวนเพิ่มขึ้น
3. สร้างความเชื่อมั่นให้กับประเทศคู่ค้า ต่อกระบวนการรับรองระบบ ในโรงฆ่าสัตว์ปีก และ โรงตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีกเพื่อการส่งออกให้เป็นไปตามข้อกำหนด โดยเจ้าหน้าที่ของกรมปศุสัตว์
ขอรับรองว่าผลงานดังกล่าวข้างต้นเป็นความจริงทุกประการ
ลงชื่อ…………………………………………………..

(นางสาวประวีณ บุญวัชรชัย)

                      ผู้เสนอผลงาน
..….…..…./…………….……….../….……….

ขอรับรองว่าสัดส่วนหรือลักษณะงานในการดำเนินการของผู้เสนอข้างต้นถูกต้องตรงกับความจริง
ทุกประการ
ลงชื่อ…………..……………….……………………




           (นางสาววรามล ใช้พานิช)




    ตำแหน่ง นายสัตวแพทย์ชำนาญการ       


 

        ผู้ร่วมดำเนินการ





     ………../……………………./…………..




ได้ตรวจสอบแล้วขอรับรองว่าผลงานดังกล่าวข้างต้นถูกต้องตรงกับความเป็นจริงทุกประการ
ลงชื่อ………………………………………..



ลงชื่อ…………………………………………..

           (นายอนุชา มุมอ่อน)



           (นายโสภัชย์ ชวาลกุล)

ตำแหน่ง ผู้อำนวยการกลุ่มรับรองด้านการปศุสัตว์  ตำแหน่ง ผู้อำนวยการสำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์
       ………./…….……/…………..

    
                   …………/…………../………...

  (ผู้บังคับบัญชาที่ควบคุมดูแลการดำเนินการ)




เอกสารหมายเลข 4

ข้อเสนอแนวคิด/วิธีการ เพื่อพัฒนางานหรือปรับปรุงให้มีประสิทธิภาพมากขึ้น
ชื่อ นางสาวประวีณ บุญวัชรชัย 
เพื่อประกอบการประเมินเพื่อรับเงินประจำตำแหน่ง นายสัตวแพทย์ชำนาญการ
ตำแหน่งเลขที่ 4892
สำนัก/กอง สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์
เรื่อง การศึกษาขั้นตอนและปริมาณน้ำล้างตีนไก่และเครื่องใน ในโรงฆ่าสัตว์ปีกเพื่อการส่งออก ที่ได้รับการรับรองระบบ HACCP กับกรมปศุสัตว์
 
หลักการและเหตุผล
สินค้าผลพลอยได้ เช่น ตีนไก่ และเครื่องใน จากอุตสาหกรรมโรงฆ่าสัตว์ปีก เป็นสินค้าที่สามารถสร้างมูลค่าเพิ่มแก่ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากโรงฆ่าสัตว์ปีก นอกเหนือจากผลิตภัณฑ์เนื้อ และยังสามารถต่อยอดส่งออกสินค้าให้แก่ประเทศคู่ค้า โดยตลาดหลักรายใหญ่คือจีนและญี่ปุ่น ที่มีความต้องการสินค้าอย่างต่อเนื่อง สร้างมูลค่าการส่งออกให้แก่ประเทศไทยได้จำนวนมาก ทั้งนี้แต่ละโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ผลิตสินค้าผลพลอยได้ จะมีขั้นตอนการผลิตและการดำเนินการเพื่อลดการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์กับสินค้าแตกต่างกัน ผู้ตรวจประเมินโรงงานจึงควรมีข้อมูลพื้นฐานที่ใช้ในการตรวจประเมินโรงงานเพื่อให้ได้ระบบการจัดการสินค้าที่ดี มีความสามารถในการลดความเสี่ยงการปนเปื้อน และมีความปลอดภัยอาหารเป็นไปตามที่ประเทศคู่ค้ากำหนด และเกณฑ์ปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ในสินค้าเป็นไปการยอมรับด้านความปลอดภัยทางอาหาร
โดยปัจจุบัน มีโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับการรับรองระบบ HACCP กับกรมปศุสัตว์ ขอบข่ายสินค้าตีนไก่และ/หรือเครื่องใน กว่า 30 โรง โดยโรงฆ่าสัตว์ปีก ทั้งโรงฆ่าไก่และโรงฆ่าเป็ด มีรูปแบบขั้นตอนการผลิตสินค้าตีนไก่และเครื่องในที่แตกต่างกันไปในแต่ละโรงงาน การศึกษาแนวทางขั้นตอนการผลิตในแต่ละโรงงานเพื่อเปรียบเทียบปริมาณน้ำที่ใช้และปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ก่อน-หลัง ขั้นตอนการลดการปนเปื้อน จะเป็นข้อมูลพื้นฐานที่สำคัญต่อทั้งผู้ตรวจประเมินให้ได้ระบบการผลิตสินค้าที่ปลอดภัยต่อผู้บริโภคและผู้ประกอบการได้ศึกษาแนวทางขั้นตอนการผลิตให้ได้สินค้าที่ปลอดภัยและมีคุ้มค่าทางด้านเศรษฐกิจในปริมาณน้ำที่ใช้ล้างตีนไก่และเครื่องในเพื่อลดการปนเปื้อน 

บทวิเคราะห์ / แนวคิด / ข้อเสนอ (แผนงาน/โครงการ) ที่ผู้ประเมินจะพัฒนางาน 

1. ศึกษาขั้นตอนการผลิตสินค้าตีนไก่และเครื่องในในโรงงานที่ได้รับการรับรองระบบ HACCP สินค้าตีนไก่และเครื่องใน กับกรมปศุสัตว์ ทั้งหมด กว่า 30 โรงงาน

2. เก็บข้อมูลปริมาณน้ำที่ใช้ในขั้นตอนการล้างสินค้าตีนไก่และเครื่องใน ในแต่ละโรงงาน

3. เก็บข้อมูลปริมาณเชื้อก่อนและหลังขั้นตอนการล้าง ซึ่งเป็นขั้นตอนการลดการปนเปื้อน เพื่อเปรียบเทียบโรงงานที่มีประสิทธิภาพสูงสุดในรูปแบบขั้นตอนการผลิตที่ต่างกัน

ผลที่คาดว่าจะได้รับ
1. ข้อมูลขั้นตอนการผลิตสินค้าตีนไก่และเครื่องในในแต่ละโรงฆ่าสัตว์ปีก 
2. ข้อมูลปริมาณน้ำที่ใช้ในขั้นตอนการล้างตีนไก่และเครื่องในในแต่ละโรงฆ่าสัตว์ปีก ที่มีประสิทธิภาพเพียงพอต่อการลดการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในสินค้า
3. ข้อมูลผลตรวจทางห้องปฏิบัติการเปรียบเทียบปริมาณจุลินทรีย์ที่ลดลงก่อนและหลังขั้นตอนการล้างตีนไก่และเครื่องในในแต่ละโรงงาน

ตัวชี้วัดความสำเร็จ

ค่าปริมาณน้ำที่ใช้ในการล้างตีนไก่และเครื่องใน และขั้นตอนการผลิตที่มีประสิทธิภาพในการลดการปนเปื้อนในกระบวนการผลิตสินค้าตีนไก่และเครื่องใน ในโรงเชือดเพื่อการส่งออก

  







ลงชื่อ………………………………….

 







    (นางสาวประวีณ บุญวัชรชัย)

                






          ผู้เสนอแนวคิด








      …..…../……..……./…..

การพิจารณาประเมินข้าราชการเพื่อคัดเลือกให้ส่งผลงานทางวิชาการ
ชื่อ นางสาวประวีณ บุญวัชรชัย 
เพื่อประกอบการประเมินเพื่อรับเงินประจำตำแหน่ง นายสัตวแพทย์ชำนาญการ
ตำแหน่งเลขที่ 4892
กลุ่มรับรองด้านการปศุสัตว์ สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์
การพิจารณา (คะแนนเต็ม   100  คะแนน)

  
1.ผลงาน/ผลการปฏิบัติงานย้อนหลัง 3  ปี

50 คะแนน 
ได้รับ …………………….…คะแนน 

2.ข้อเสนอแนวคิด/วิธีการเพื่อพัฒนางานหรือปรับปรุงให้มีประสิทธิภาพมากขึ้น




 




50 คะแนน 
ได้รับ …………………….…คะแนน
 







           รวม ……………………..…คะแนน


 ลงชื่อ……………………………………………..

 






(นายโสภัชย์ ชวาลกุล)

        ผู้อำนวยการสำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์
 วันที่……………………….………….
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